
構造改革特別区域計画 
 
１ 構造改革特別区域計画の作成主体の名称 
  鳥取県 
 
２ 構造改革特別区域の名称 
  鳥取県児童発達支援センター安心安全給食特区 
 
３ 構造改革特別区域の範囲 
  鳥取県の全域 
 
４ 構造改革特別区域の特性 
  鳥取県は、日本列島本島の西端に位置する中国地方の北東部に位置し、東西約 120ｋｍ、

南北約 20～50ｋｍと、東西にやや細長い県である。 北は日本海に面し、鳥取砂丘を始め

とする白砂青松の海岸線が続き、南には、中国地方の最高峰・大山を始め、中国山地の

山々が連なっている。山地の多い地形ながら、三つの河川の流域に平野が形成され、そ

れぞれ鳥取市、倉吉市、米子市が流域の中心都市として発達している。気候は比較的温

暖で、春から秋は好天が多く、冬には降雪もあるなど、四季の移り変わりは鮮やかであ

り、また、台風などの自然災害が少なく、気候条件に恵まれている。 

  人口は約 58 万人、世帯数は約 21 万世帯であり、近年減少傾向にあるが、発達障がい

児等の数は増加し、療育を必要としている障がい児が増加している。 

  鳥取県では、東部・中部・西部各圏域ごとに１か所ずつ県立の児童発達支援センター

を整備し、主に就学前の障がい児を対象とし、理学療法、作業療法等による訓練、個別

指導、小集団活動等利用児童の状況に応じた療育を提供している。  

  特に、発達障がいに関する県民の関心の高まり、診断技術の向上による訓練等の早期

実施が可能となったこと等から、相談、外来診療、通所訓練等のニーズが増加している

が、既存の療育体制においては限界もあり、今後、民間活力を含めた療育施設（地域支

援を含め対応できる施設）の整備・拡充が求められている。 
   
５ 構造改革特別区域計画の意義 
  既存の児童発達支援センターでは、日中を通して通所する児童のうち、給食を提供す

る児童は非常に少人数となっているものの、管理運営費等の経営面において給食業務は

大きな割合を占めている。また、今後、新規に児童発達支援センターを運営していく事

業所にとっても、自施設での調理は大きな負担及び参入の障害となることから、給食の

配食を行っている民間事業所で調理したものを外部から搬入すること又は関連する施設

での一体的な給食調理を可能にすることで、給食調理業務の効率化・安定化を図り、人



的資源等を児童発達支援に求められている療育事業の充実に充て、鳥取県の障がい児福

祉を向上させる。 
 
６ 構造改革特別区域計画の目標 
  児童発達支援センターを利用する児童向けの給食提供業務について実績のある民間事

業者から外部搬入した給食の提供、関連施設で一体的に調理し、外部搬入した給食の提

供を可能とする。 
  これにより、給食数が少数であっても、食材の質の確保及び種類豊富な献立を効率的

に提供することができる。また、外部搬入することにより、調理に係る経費を節減し、

経営の効率化が図れることから、新たな児童発達支援センターの設置を促すとともに、

節減できる経費を障がいの特性に応じた療育の実施など障がい児の療育のを充実に活用

することができる。 
 
７ 構造改革特別区域計画の実施が構造改革特別区域に及ぼす経済的社会的効果 
  児童発達支援センターのような児童福祉施設の整備に当たっては、運営経費の節減は

大きな課題となっている。児童発達支援センターにおける給食の外部搬入方式の導入に

より、児童発達支援センターの運営経費の負担が軽減され、整備が促進されることで、

児童発達支援センターにおける障がい児の療育支援の充実が期待され、児童発達支援セ

ンターによる地域支援の充実につながるとともに、これに併せ県主催で児童発達支援事

業所等の職員への研修会等を実施することで、更なる地域の療育体制の充実を図ること

が可能となる。 
  また、民間事業者による給食業務の参入を図ることは、新たな雇用を生む機会にもつ

ながる。 
 
８ 特定事業の名称 
  ９３９ 児童発達支援センターにおける給食の外部搬入方式の容認事業 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



別紙

１ 特定事業の名称

  ９３９ 児童発達支援センターにおける給食の外部搬入方式の容認事業

２ 当該規制の特例措置の適用を受けようとする者 

  鳥取県内の児童発達支援センター

３ 当該規制の特例措置の適用の開始の日

  構造改革特別区域計画の認定を受けた日

４ 特定事業の内容

  特別区域内における児童発達支援センターの給食について、民間事業者等において給

食調理を実施し、外部搬入を行う。搬送は当該民間事業者等が行う。配送に当たっては、

児童発達支援センターと調理業務を行う民間事業者との位置関係、提供する給食の形態

等の状況を踏まえながらクックサーブ等の基準を満たすよう、適切に管理し、配送する。  

  なお、きざみやアレルギー除去等障害特性への対応については、児童発達支援センタ

ーの常勤看護師等の指示の下、適切に実施し、必要に応じ、当該常勤看護師等が児童発

達支援センターの調理室において衛生管理に配慮し行う。

５ 当該規制の特例措置の内容

  児童発達支援センターにおける給食の外部搬入方式の実施に当たっては、構造改革特

別区域における留意事項を遵守する。

（１）環境整備

 当該規制の特例措置の適用を受けようとする児童発達支援センターの定員数、調理

室の状況については以下に示すとおりである。調理室は、保存、配膳、冷蔵・冷凍、

再加熱、離乳食、アレルギー除去食等、通園児個々の特性に併せた対応を行うための

必要な調理機能を有する。

  なお、今後、特例措置の適用を受けようとする児童発達支援センターがある場合に

は、その施設の状況、利用者の状態等を踏まえ、適切な調理機能を整備させる。

（２）利用児童に応じた対応 

給食は昼食１回とし、利用児童の発達の段階、障がいの特性、アレルギー、アトピ

ー等の利用児童の状態等に充分配慮し、必要な栄養素量、食の形態（固形、刻み、ペ

ースト等）、味付け等調理方法を工夫して、利用児童にとって適切な食事の内容、回数



及び時機に適切に応じることができるようにする。

また、食事の状況を観察し、その観察場面での気付き等を職員間で共有するととも

に、必要に応じ、保護者等との面接を行い適切な食事提供を行う。

給食の計画的運営及び評価として、受託事業者と献立検討会を行い、必要な栄養素

量の確保のみならず、季節や行事、価格、通園児に与える影響、情操面、調理工程等

あらゆる事項について多角的に検討する。 

なお、検食については、毎回利用児童に提供する前に受託事業者及び職員が行うこ

ととし、異物混入若しくは異味、異臭等の異常がないか又は色彩、形態等が適切なも

のとなっているか等を確認し、その結果を検食日誌として記録を保管する。原材料及

び調理済食品は必要量を採取し、冷凍庫で２週間保存する。

（３）衛生管理

  きざみ等の再調理に当たっては、各種衛生基準を元に、衛生管理について万全を期

する。また、衛生面及び栄養面について保健所等の監視指導を始め、関係機関からの

助言と指導を仰ぎ、常に衛生管理を徹底する。

（４）委託契約の締結

  特例措置による外部搬入については、搬入元と搬入先との間で委託契約の締結が必

要となるため、児童発達支援センターに給食を搬入する民間事業者と、児童発達支援

センター運営法人との間で契約を締結する。

  契約の締結においては、構造改革特別区域における「障害児施設における調理業務

の外部委託事業」について（平成 18 年 3 月 31 日障発第 0331011 号）の３の（３）の

規定を盛り込むとともに、利用児童の障がいの状況を考慮し、当該児童の主治医等か

ら栄養、食材等の制限について情報を入手し、指導を受けて食材の選定や献立につい

て、受託事業者に適切に連絡するとともに、食事の加工が必要な障がい児への対応が

行えるようにする。

（５）食を通じた子どもの健全育成（食育）

 給食の提供及び食を通じた子どもの健全育成（食育）については、『食のみやこ

とっとり～食育プラン～』（※）を基本とし、障がい児の発育及び発達過程並びにそれ

ぞれの障がいの特性に応じ対応するとともに、特に配慮が必要な場合は、マニュアル

等を作成し、利用児童の健全育成（食育）について適切に実施していく。

   ※『食のみやことっとり～食育プラン～』とは、未来を担う子どもたちはもとより、

 全ての県民が、豊かな大自然と四季折々の気候風土に恵まれた鳥取県で、食を通

 じ健やかに「生きる力」を育み、心身ともに充実した生活を実現できるよう、県

 と県民が手を取り合い食育を推進していくためのひとつの指針となるもの。



【児童発達支援センター（鳥取県立鳥取療育園）の調理室の概要】

   面 積： ８４．３１㎡（１９．３１㎡、６５㎡）

職員数：調理員２名 (非常勤規職員)   
調理器具：水切付シンク、ガス調理器、冷蔵庫、業務用冷凍冷蔵庫、食器消毒保管

庫、作業台１台、電子レンジ、電子炊飯器

【当該規制の特例措置の適用を受けようとする児童発達支援センター（鳥取県立鳥取療育

園）の定員及び調理食数】

  調理事業者 民間事業者を選定する

  施設の定員 ４０名 内、給食を提供する児童１３名

  職 員 数 ２４名（内、非常勤職員６名）

【配送計画】

時 刻 受託業者（給食調理業者） 児童発達支援センター

午前８時３０分 調理作業開始

午前１０時３０分 調理完了

午前１０時４５分 配送開始

午前１１時００分 配送 受け取り、温冷配膳車で保管

（必要に応じ、再調理）

午前１１時１５分 検食

午前１１時３０分 配膳、食事

午後１２時３０分 下膳

午後 ２時００分 食器等回収

午後 ３時００分 食器等洗浄作業開始
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